Plus d’informations sur notre boutique en ligne :

LES INCONTOURNABLES

Issues d’un assemblage de différents millésimes pour assurer une qualité constante, nos
cuvées traditionnelles perpétuent la véritable signature de notre maison.

707 Meunier - 20/, —Gardonnay - 107, Pinat Noir

CUVEE | l" QU IV d/'Oszmf Maturité : 3 ans - Dosage brut : 11g/1
' Un équilibre parfait entre fraicheur et 1égéreté.
PLAISIR par aumerep &

B0 WI}) Maturité : 3 ans - Dosage demi-sec : >30g/1
CUVEE (pa/',lo/w arer 6D Une version généreusement dosée pour les plus
PLAISIR b ”w"w‘”[ gourmands !

. & Maturité : 5 ans - Dosage brut : 11g/1
(S@ o | Un champagne a la fois fin et fruité
W Geeaolty ! Se décline en 1/2 bouteille, Magnum ou Jéroboam

CUVEE
SENSATION

g d ori Maturité : 4 ans - Dosage brut : 11g/1
CUVEE W gﬁf}faﬂ Rosé d’assemblage : 18% de vin rouge
A ow de i 11 dévoile des notes de fruits rouges et d’épices

SEDUCTION

NOS PRESTIGIEUSES

C’est un Champagne au caractére exceptionnel qui exprime les conditions climatologiques de 1’année.
Seules des grandes années donnent naissance a ces cuvées !

75% Meunier - 25% Chardonnay - 5% Pinot Noir

lald W Millésime : 2015 - Dosage brut : 10g/1
CUVEE q‘;lw gf% ’ Un vin trés expressif, €légant et étoffé !
AUTHENTIQUE

n'ﬂ W leo Blanc de blancs 100% Chardonnay

UVEE = C&i& | Millésime : 2015 - Dosage brut : 11g/1

i pr de lav e Symbole de finesse et de raffinement
UDACE

RATAFIA DE CHAMPAGNE

3 ANS DAGE - ELEVE EN FUT DE CHENE

Né d’une alliance délicate de mofits de nos raisins et d’eau de vie de
Champagne, notre Ratafia se marie avec les mets les plus fins
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